
	

	

Menu à 39€ (entrée, plat, dessert) 

 
Entrées, 13€ 
 

• Le carpaccio de bœuf grillé et burratina  

• Tacos croustillant tourteau et avocat 

• Foie gras de canard au naturel, chutney de figues (+8€) 

• Œuf mollet, crémeux de butternut, lard, noix et châtaignes 

• Pressé de canard (confit, gésiers, foie gras) et abricots moelleux 

• Gravelax de saumon « Bomlo », houmous à la betterave et citron vert 
 

Plats, 21€  
 

• Parmentier de bœuf cuisiné au foie gras 

• Filet de maigre à la noisette, sauce mousseline, poireaux et lard 

• Pavé de veau rôti, pleurotes et pomme Anna 

• La pêche du jour 

• Filet de canette rôtie aux épices, mousseline de patates douces au foie 
gras (+5€)   

 
 

Desserts, 9€ 
 

• Fromages affinés 

• Baba au Rhum 

• Coque chocolat, riz au lait, praliné et caramel aux cacahuètes 

• Le tiramisu  

• Brioche perdue, pommes caramélisées, caramel beurre salé 
 
Menu enfant, 12€ 

Sirop, suprême de volaille-mousseline de pomme de terre, glace 
smarties)  
 
 Réservation au 0238865020   Restaurant fermé le dimanche et lundi. 
Pas de réservation par Mail. 


