Meni 0l Bee (entrée, plat, dessert)

Entrées, 12€

® Brochette de Gambas Blo « OSO » snackées i la plancha

o Galette de pomume de tevve croustillante, saumon fumé et creme
d'lsigny

o Compotée de towrteau, caviar d'aubergine /avocat i L'estragon

* Fole gras de canaro cuising aw coteaux du layown, chutney de
floues (+5€)

o Légumes nigols condfits, ceuf mollet et Lomo séché « Bellota »

Plats, 20€

o Parmentier de boeuf cuising au fole gras

® Cotes et épaule d'agneau confites aux Légumes et citrom, houmous
e Sawndve votl aux herbes et barigoule d'artichauts aw Lard

o Cote de cochon lbérique ritle, fricassée de champignons (+5€)

e Lapéche odu jour

Desserts, 9€

® Fromuaoges afflnés
e Baba au Rhum

e Cragquelin aux fraises et framboises de Mr Mevcler, creme Légére i Ln
vanille

e Entremet 2 chocolats, vanille et espuma chocolat Latt
o Flgues voties au velel, glace chévre et sablé Breton
e Cremeux chocolat-mangue, sorbet passion

Menu enfant, 12€
Strop, volaille-purée, glace




